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- SABROSO

‘ ) i Los mejores momentos giran en torno a la cocina, aquel bello
recuerdo donde el invitado especial a la mesa era un platillo
preparado con mucho amor y carifio, son esos aromas,
esas texturas y mezclas de sabores que nos hacen recordar

| nuestras raices. |

Uno de los elementos més representativos de nuestra
i cultura es: la gastronomia. La cual forma parte de nuestras
‘ tradiciones, nuest‘rl:s rutinas y creencias de nuestra gente.
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s, enla cocina estdien el horno o en el fuego ese platillo especial
2] autof pone un togue de su personalidad y ese sentimiento lo
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DESAYUNO 3

L

La felicidad depende de un buen desayuno, sobre todo el que se sazona, k]
se decora y se sirve con amor. El desayuno es considerado la comida
mas importante del dia debido a que los alimentos que se ingieren son los
primeros después de un largo periodo de ayuno, aumenta en un 40% su
energia. “No es desayunar, es empezar bonito el dia”.




Cuan vitas a alguien a tu mesa no solo es ‘

Qcomer, lo estds invitando a entrar en tu vida...

ordemos que el placer de la comida debe m'*'se

~ no por la abundancia de los manjares, sino por la
reunion de los amigos y por su conversacion.
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FABRICACION

Presentamos nuestra maxima creacion, disefiada en USA

con colaboracion de disefiadores europeos, que incorpora

los mejores materiales del mundo en materia de cocina. Una
innovadora aleacion de 6 capas unicas en el mercado que te
ofrece resistencia, durabilidad, belleza y sobre todo las maximas
bondades de la cocina,como el alcance éptimo de temperatura
inmediata y una inmejorable distribucion del calor.

Todo esto dentro de un disefio estético superior en todos los
sentidos, éstas son solo algunas de las ventajas que Emporio
Cookware™ tiene para ti.

COOKWARE o

e

100% Titanio puro

Emporio Cookware™ rompe
paradigmas, incorporando el
Titanio como su capa principal
de coccidn. Las maximas
ventajas de la industria médica
y aeroespacial que brinda

el titanio, es el corazén de
nuestros productos:

_ e Superior resistencia a la oxidacion, carbonizacion y corrosion
Mayor fuerza que el acero, pero 45% mas ligero
Insuperable conductor térmico
® Gran soporte de temperaturas, alcanzando por encima

de los 500 grados centigrados
® Hipoalergénico, caracteristica unica en materiales de cocina
Antiadherente por naturaleza

iBienvenido al futuro de la cocina!
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SET

DE
OLLAS

Ma3s allad de ser un set de cocina,
nuestros productos agregan
distincion a tus platillos.

Con sus hermosos disefios y los
mejores materiales en el mercado,
ayudaremos a crear las recetas
mas deliciosas y nutritivas...

Adéntrese a vivir la experiencia
de la maxima calidad y elegancia
al cocinar, sin perder el toque y el
sabor de hogar.

iTe invitamos a conocer

los mejores productos
para tu cocina!
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Sarten

de 12”
con tapa

Revestido con 6 capas de metales:
Titanio 99% puro

Aluminio 100% puro

Ndcleo puro de aluminio

Cobre 100% puro

Mango ergondmico y tapas de acero

inoxidable

Su uso es favorable para cualquier tipo de alimento,
ideal para preparar estofados, esto debido a su gran
capacidad.

Al utilizar este sartén le estards dando a tus platillos
@ @ @ la mejor preparacion, para llegar a tener los mas

12”7 Cltapa 2 2.8 : y completos alimentos, sin que pierdan sus nutrientes.

17

Es extremadamente versétil, es perfecto para saltear
carnes y verduras, freir pollo o asar pescados. Sus
lados profundos brindan una capacidad adicional
para estofar, cocer, desglasar o agregar ingredientes
adicionales después del dorado. Ideal para pollo,
arroz o paella.
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Sarten

de 10”
con tapa

Si eres amante de la cocina, necesitas

las mejores herramientas. Tener este
sartén acentuarad los sabores de tus
alimentos.

Sus revestimientos de titanio crean la formula Llena la vida de tu familia con alimentos hechos
perfecta para que tus platillos conserven todos sus como todo un profesional y con los niveles mds
nutrientes. Su tapa de acero inoxidable te permite altos de calidad.

@ @ @ ‘ cocinar homogéneamente tus platillos.

10” Cltapa 1.3 2




Sarten

de 8”
con tapa

Cocinar tus alimentos sin aceite los volvera
mas sanos y deliciosos de lo que te
imaginas.

Excelente para preparar deliciosas cremas,
salsas picantes, o saltear verduras.

® @

8" Cltapa 1 1.6
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Gracias a su pureza y propiedades naturales, al
entrar en contacto con los alimentos, se logra una
integracidn quimica y balanceada con nuestras ollas
de titanio, cuyo propdsito es rescatar los nutrientes
y exponenciar el delicioso sabor de tus platillos.

Esta es nuestra manera de introducirnos a tu vida,
hasta tu cocina, y ayudarte a cuidar a tu familia de
la manera mds deliciosa y saludable que pudimos

encontrar.
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Olla
de S8QT
con tapa

Si te estds preparando para un gran evento,
esta olla serd tu aliada a la hora de preparar
tus alimentos, ya que su gran capacidad te
permitird hacer lo que te propongas mucho
mas rapido.

Su capa de nucleo de aluminio te permite
conducir el calor de una manera homogénea
logrando asi una coccién uniforme.

Nuestra olla tiene asas reforzadas
ergondémicamente al igual que su tapa de
acero inoxidable. Es adaptable a cualquier
tipo de fuego ya sea eléctrico, gas o placas
de induccién. Animate a cocinar una
deliciosa crema de verduras o una sopa, con
el sabor y tradicion de tu hogar.

®®©d

10”

Cltapa
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VAY

Vaporera
de 8QT

La mejor opcidn para tus vegetales al vapor
o cualquiera de tus recetas favoritas, su
acabado y accesorios te permitiran lograr las
creaciones mds saludables y deliciosas que
alguna vez hayas hecho.

Los orificios de vapor mantienen
uniformemente el sabor original de los
alimentos.
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Olla
de 6QT
con tapa

Esta olla sera ideal para que los
acompafamientos de tus platillos
queden espectaculares.

El arroz o gravys para tus carnes
quedaran deliciosos.

Todas nuestras ollas son aptas
para el lavaplatos automatico.

® S ©S

12” C/tapa 1.8 5.68

La tapa ergonémica de acero inoxidable El aluminio proporciona una
ayuda a que el calor y la humedad circulen. conduccién de calor rapida y un
Ideal para utilizarse con todas las estufas, control de temperatura preciso.
incluida la de induccidn.
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Olla | Vaporera
de 4QT de 4QT
con tapa o = B i —— Rl

la necesidad de usar aceites.

Siempre estamos pensando en ofrecerte lo
mejor a ti y tu familia, es por eso que todos Ya sea para cocinar verduras, pastas, carnes m R .
e S -
o pollo, esta vaporera sera tu mejor opcion.

nuestros productos estdn hechos con los
mejores materiales y estdndares de calidad.
Queremos que llenes a tu familia de amory
cuidados y qué mejor forma de hacerlo, que
al cocinarles de manera saludable, todos tus

alimentos.

Esta olla es perfecta para crear las mejores
sopas, estofados y todo lo que puedas
imaginar. Sus materiales, te permiten fusionar
todos los ingredientes para obtener asi el

mejor sabor. @ @ @

1” Clapa 15 379
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Olla
de 2QT
con tapa

Hecho con material de facil limpieza y de
larga duracion, con este sartén no tendras
que preocuparte por su reemplazo...
Sentirds que son eternos.

Tener la seguridad que estds
dando lo mejor de ti a tu familia es una
realidad con nuestros finos productos.

CICCIS

8” Cltapa 1.2 189

Pieza basica y versatil para
cocinar cualquier tipo de estofado,
sopas, pastas e incluso panes y
pasteles.

Siéntete orgulloso de presentar
tus platillos en la mesa, gracias a
su encantador disefio.




SET ot

CUCHILLOS

Nos remontamos hasta India & Sri Lanka,
para traerte a ti y a tu familia, el material
que desde el descubrimiento de su
técnica en 1750, ha sido reconocido
como una pieza artistica.

El acero de Damasco se caracteriza

por patrones distintivos de anillado y
moteado que recuerdan al agua que
fluye, o en un patrén de “escalera” o
“gota de agua”.

Los cuchillos y espadas que se hacian en
el Medio Oriente solian tener fama de ser
duras, resistentes a la rotura y capaces
de ser afiladas hasta alcanzar un filo
superior y resistente.

Lo que hace especial al acero de
Damasco es su técnica extremadamente
intensiva en trabajo, que requiere un
alto grado de habilidad para mantener
constantes las temperaturas necesarias
durante todo el proceso de fabricacion.
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Cuchillo
deshuesador

El cuchillo deshuesador es un desconocido
para muchos aficionados de la cocinay
normalmente se piensa de que es para uso
profesional. Sin embargo, como sucede
también con el cuchillo de pan de hoja
serrada, una vez que lo incorporamos

en nuestra cocina, se vuelve en un
imprescindible a la hora de trabajar con
piezas medianas y grandes de carnes rojas,
aves y pescado.

La hoja es un tanto flexible, lo que permite
el movimiento lateral cuando estemos
trabajando sin que el cuchillo se recienta.

152.4mm




Cuchillo
de Chef

Es el cuchillo mas versétil de todo nuestro set.
Con su hoja ancha y afilada sirve para varias
tareas a la hora de cocinar.

Ideal para, cortar carne, picar verduras,
desarticular algunos cortes, rebanar hierbas, y
hasta para cortar nueces.

El borde mas largo hace que el cuchillo sea mas
versatil y eficiente. El cuchillo se puede utilizar
para casi cualquier tarea en la cocina. Corta
tofu, corta chuletas, corta tomates y corta filetes.
Por eso es el elemento imprescindible en cada
coleccién de juegos de cuchillos de cocina,
pequefios o grandes.

EMPORIO"

Cuchillo de
carnicero

Usado para cortar, su peso te permite cortar
hueso. Tiene una hoja rectangular y gruesa,
con bordes biselados.

Ideal para cortes de res, cerdo pollo y otros
tipos de carnes gruesas, para cortar grandes
frutas como sandias o calabaza.

La cuchilla es generalmente el cuchillo mds
grande y pesado en la cocina.

La hoja ancha y pesada la hace ideal para
pulverizar carne, pollo y pescado cocidos o sin
cocer, y para triturar el ajo.




Cuchillo
Santoku

El cuchillo Santoku es indispensable para picar
y cortar verduras y pequefios cortes de carne,
combinando los beneficios de un cuchillo de
cocinero y cuchillo de carnicero en uno solo.

El cuchillo Santoku es integral y puede hacer
casi todo lo que puede hacer un cuchillo de chef
tipico. De hecho, es usado en lugar del cuchillo
de chef por algunos cocineros, especialmente
aquellos que prefieren una hoja mds pequefiay
liviana.

Santoku significa “tres virtudes”, que son rebanar,
cortar en cubitos y picar.

e o o 35

Tabla de
marmol

Una base sdlida para tus aventuras culinarias

La tabla para cortar estd hecha de madera de acacia

y marmol espafiol, no resulta dafiina para el cuchillo,

siendo util también, como utensilio para presentar

aperitivos de manera elegante.

El marmol ha sido muy valorado durante mucho

tiempo por su belleza, dureza y resistencia al

fuego y a la corrosion. Nuestro marmol es espafiol.

Proviene del puerto de Alicante, situado en el

sureste de Espafia. El artista italiano Miguel Angel

utilizé marmol Europeo en varias esculturas.




UTENSILIOS
COCINA

Los accesorios son indispensables a la hora
de cocinar o servir nuestros alimentos, ya
que facilitan nuestras recetas y las porciones
exactas para cada comensal. Por ese motivo

es que nuestra linea de utensilios serdn las
herramientas perfectas para hacer mas facil y
placentera tu vida en la cocina.

Disefiamos nuestra linea de utensilios de
acero inoxidable con la mejor calidad. Sus
formas ergondmicas te brindardn el mejor
control y estabilidad.

Cucharon

Nuestro cuchardn tiene un acabado
en pulido reluciente y un peso ideal
para un mejor manejo.

Brinda elegancia y las porciones
exactas a tus sopas o cremas al
momento de servir.




Tenedor

Tenedor ideal para barbacoas.

Muy prdactico para girar facilmente carnes y
pescados en nuestro asador o alcanzar el
fondo del horno.

Una magnifica opcién para servir y cocinar,
nuestro tenedor cuenta con dos dientes
largos y puntiagudos que te seran muy utiles
a la hora de sujetar los alimentos y moverlos.
Hecho de acero inoxidable, creado

ergondmicamente para tu facil uso.

Desnatadora

Ideal para eliminar con rapidez particulas
pequefias de cualquier liquido.

También es util para levantar alimentos del
aceite o agua hirviendo.

Disefio ergondémico, de acero inoxidable con
cucharoén perforado.




Espatula

ranurada

Nuestra espatula de acero inoxidable esta
creada para que puedas voltear alimentos y
moverlos de un lugar a otro sin romperlos.

Su disefio ergondémico y su peso ligero te
seran mas sencillos de utilizar.
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para
espaguetti

Nuestra cuchara para espaguetis es una cuchara
muy empleada en la cocina italiana para recoger la
pasta o los espaguetis recién cocidos.

a1



Cuchara
japonesa

La cocina japonesa nos da a conocer utensilios
de cocina como la espatula shamoji, es una
cuchara japonesa para el arroz, es decir, para

la preparacion del arroz para sushi, entre otras.

Sirve para mezclar los ingredientes y que no se
rompa el grano.

Cuchara

Utensilio ideal para remover mezclas espesas,
como caldos y salsas, o para pasarlas de un
recipiente a otro. Con ella también puedes
quitar el aceite o grasa de los caldos.




Espatula
Emporio

Gran utensilio disefiado para mover

cantidades grandes de alimentos de un
lugar otro. Ideal para voltear hotcakes u
omelettes. Personalizado con nuestro
logo distintivo Emporio Cookware'™ sera el
centro de atraccion de sus utensilios.

Mandil

Sabemos de la importancia de cuidarse a la
hora de cocinar. Es por eso que hemos creado
esta hermosa prenda.

Hecha especialmente para cuidarte de
cualquier accidente o salpicadura al momento
de cocinar.

Fabricado con las telas mas funcionales

y practicas, hermosamente definidas con
nuestro grabado al frente y con bolsa frontal
para mayor comodidad. Ahora es momento de
cocinar sin temor a fallar.
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CENA

Un buen vino previo a la cena despierta

el apetito y es la antesala a una buena
conversacion. La cena es el pretexto ideal donde
podemos expresar armonia, creatividad, felicidad,
belleza, poesia, complejidad, magia, humor,
provocacion y cultura. Al final lo mejor es relajarte
y desconectarte de tus actividades diarias para
concluir el dia de una manera relajada.







